6 УЧЕТ ЗАТРАТ И КАЛЬКУЛИРОВАНИЕ СЕБЕСТОИМОСТИ НА МОЛОКОПЕРЕРАБАТЫВАЮЩИХ ПРЕДПРИЯТИЯХ

6.1 Учет затрат основного производства 
на молокоперерабатывающих предприятиях

Переработка молока проходит следующие стадии:
1. В аппаратном цехе молоко и сливки натуральные доводят до стандартной жирности, пастеризуют и передают в цех разлива. В результате получают полуфабрикат собственного производства, который направляют в другие цеха для дальнейшей переработки. На этой стадии себестоимость калькуляционной единицы не исчисляется, а все затраты в разрезе статей передаются в другой цех;
2. В цехе разлива молоко и сливки разливают в пакеты. В результате получают продукцию, готовую для реализации. К затратам на разлив прибавляют затраты полуфабриката, поступившего из аппаратного цеха в разрезе статей затрат;
3. В цехе диетических продуктов получают и расфасовывают готовую продукцию: кефир, простоквашу и др. К себестоимости полуфабрикатов из аппаратного цеха необходимо прибавить затраты на сквашивание и разлив молочнокислых продуктов
4. В сырково-творожном цехе получают готовую продукцию: сметану, творог, сырково-творожную массу. Творог вырабатывают из цельного нормализованного, пастеризованного или обезжиренного молока путем сквашивания его с закваской. Сметану 30 %-ной жирности вырабатывают из пастеризованных сливок путем сквашивания их с закваской. При изготовлении этой продукции получают побочную продукцию: обезжиренное молоко, сыворотку. К себестоимости полуфабриката из аппаратного цеха необходимо прибавить затраты по сепарации молока, по сквашиванию обрата, по изготовлению сметаны, творога. Из полученных затрат вычитается стоимость побочной продукции по ценам реализации.
В современных условиях применяется четыре метода производственного учета (Рис.6.1).




Рисунок 6.1 – Методы производственного учета
на молокоперерабатывающих предприятиях

Каждый из указанных видов учета основан на материальном балансе сырья и жира или сырья и жира в пересчете на показатели молока базисной жирности.
Отчеты о движении сырья и выработке готовой продукции и полуфабрикатов составляются на основе соответствующих первичных приходно-расходных документов (накладных), журналов учета и технического контроля, удостоверений о качестве и других документов.
Существует две организационные структуры производства: цеховая, когда отчеты оформляются по каждому цеху, и бесцеховая – по всему предприятию.
Все виды учета, каждый из которых имеет свои преимущества и недостатки, используются в практической работе предприятий.
Учет по жиробалансу предусматривает затраты сырья и выход готовой продукции в физической массе со средней расчетной массовой долей жира и количестве жира в жиро-килограммах (ж. кг).
Производство каждого вида сырья и продукции отражается поэтапно, а именно: молоко сырое, молоко нормализованное, молоко нормализованное пастеризованное, далее затраты на конкретные виды продукции.
В разделах отчета по готовой продукции предусматриваются затраты молочного и других видов сырья, выход готовой продукции и ее движение. При учете по жиробалансу приходится заполнять дублирующие графы, в результате чего он становится объемным и наиболее приемлем для предприятий с небольшим ассортиментом вырабатываемой продукции.
Затраты сырья по массовой доле жира соответствуют затратам сырья по техническим журналам. Недостатком данного вида учета является расчет затрат сырья при определении себестоимости продукции, так как используется сырье с разной массовой долей жира.
В основе учета по жиробалансу лежит равенство в количестве сырья и жира в нем и готовой продукции и вторичном сырье (обезжиренном молоке, пахте, сыворотке) с учетом потерь.
Форма отчетности по жиробалансу № 5 мол «Журнал учета переработки и движения молочного сырья, основных материалов, готовой продукции и тары» составляется за 15 дней или за месяц в зависимости от местных условий.
Нормативный вид учета с отчетностью за 15 дней предусматривает списание затрат сырья в соответствии с утвержденными нормами расхода на единицу готовой жирной продукции в показателях молока базисной жирности и на обезжиренную продукцию в физической массе.
Данный вид учета прост при расчете себестоимости, так как учитывает два вида молочного сырья – обезжиренное молоко и молоко в показателях базисной жирности, но требует строгого контроля при проверке отчетов в части применения норм расхода сырья, которые на каждом предприятии составляют объемный пакет документов. Отчетность менее громоздкая, но имеет расхождения с техническими журналами, в которых расход сырья предусматривается в натуральном выражении, а не в базисной жирности, нормы расхода применяются с учетом массовой доли жира поступившего сырья за предыдущий отчетный период.
В основе нормативного метода учета предусмотрено равенство количества сырья в физической массе и показателях молока базисной жирности и затрат его в тех же показателях при выработке готовой продукции и полуфабрикатов.
Формы отчетов по нормативному методу с отчетностью за 15 дней № П-16 мол «Журнал учета расхода сырья и выработки готовой продукции» и № П-17 мол «Журнал учета движения готовой продукции».
Нормативный метод учета по рапортам предусматривает ежедневную сдачу отчета и является аналогом нормативного метода учета за 15 дней. Его достоинство – возможность ежедневного оперативного контроля и анализа работы предприятия и своевременной разработки предложений по устранению имеющихся недостатков в использовании сырья, соблюдении технологических процессов, качестве вырабатываемой продукции, а также применение норм расхода с учетом фактической массовой доли жира поступающего сырья. Недостаток – необходимость ведения дополнительно накопительных документов для получения итоговых данных работы за соответствующий отчетный период (15 дней, месяц).
Рецептурный вид учета применяется в основном при производстве плавленых сыров, а также на ряде предприятий при выработке мороженого и сухих молочных продуктов.
Кроме того, данный вид учета используют отдельные предприятия цельномолочной отрасли. При его применении составляется рецепт-расчет на приготовление смеси с расчетом баланса состава смеси по жиру и сухим веществам в зависимости от состава применяемого сырья так, чтобы массовые доли жира и сухих веществ в готовой продукции соответствовали требованиям действующей нормативной и технической документации.
Учет расхода сырья и выпуска готовой продукции ведется в ежедневном рапорте и предусматривает учет исходных компонентов по содержанию жира и сухих веществ (в % и кг).
Для обеспечения равенства баланса между приходом, расходом сырья и выработкой готовой продукции необходимо строгое метрологическое обеспечение на всех этапах технологического, лабораторного контроля, в связи с чем следует выполнять следующие мероприятия:
· оснастить производственные участки и лабораторию необходимой измерительной техникой (весами, счетчиками, приборами контроля и т. д.), соответствующей номинальным пределам взвешивания, согласно картам метрологического обеспечения действующих технологических инструкций, своевременно производить их клеймение и поверку;
· соблюдать требования технологических инструкций и периодичность всех видов контроля, обратив особое внимание на точность химических исследований вторичного сырья (обезжиренного молока, пахты, сыворотки);
· разработать технологические схемы компактного размещения технологического оборудования;
· обеспечить герметизацию всех звеньев молокопроводов, оборудования и полноту освобождения тары; сбор и использование смывных вод;
· не допускать сверхнормативного отхода жира в обезжиренное молоко; контролировать объем наполнения и массу фасованной продукции, не превышая допустимые пределы погрешности.
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На предприятиях молочной продукции составляют две калькуляции: калькуляция себестоимости выпуска всей продукции и себестоимости отдельных видов продукции.
При определении фактических затрат на производство из стоимости израсходованного сырья вычитают стоимость отходов: обезжиренного молока, сыворотки. Оценка побочной продукции осуществляется по ценам ее реализации.
Общая сумма фактических затрат, приходящихся к готовой продукции, определяется путем добавления к стоимости незавершенного производства на начало отчетного периода фактических затрат за месяц и вычитания стоимости незавершенного производства на конец отчетного периода.
По окончании месяца плановые (нормативные) затраты по каждому виду продукции и каждой статье умножают на объем фактически выпущенной продукции в результате чего получают нормативную себестоимость отдельных видов продукции и всей выпущенной продукции в целом. Сопоставляя фактические расходы по каждой статье с нормативными выявляют экономию или перерасход по каждой статье затрат и всей продукции.
При исчислении фактической себестоимости отдельных видов продукции сначала распределяют фактические затраты между видами продукции пропорционально нормативным затратам, пересчитанным на фактический выпуск продукции, а затем фактические затраты, приходящиеся к конкретному виду продукции, распределяют таким же способом по каждой статье в отдельности.
Объекты калькуляции устанавливаются в соответствии с видами вырабатываемой продукции с учетом наименования, жирности, вида тары. Например: молоко жирностью 3,2 % в пакетах бумажных емкостью 1 л, сметана жирностью 20 % в полиэтиленовых пакетах емкостью 0,5 л, творог обезжиренный в бумажной обертке весом 250 г и т. д.
Калькуляционной единицей на молочных заводах является 1 т каждого вида продукции. Себестоимость 1 т каждого вида продукции исчисляется делением фактических затрат, приходящихся к данной продукции, на ее количество.
Калькуляция себестоимости масла животного
Масло животное вырабатывается на маслозаводах из высокожирных сливок собственного производства и из молока способом сбивания.
Исходным сырьем считается молоко. Расходы по переработке сливок в масло (взвешивание, очистка, сепарирование молока, анализ и оценка качества сливок, сбивание сливок и т. д.) включаются в производственную себестоимость масла.
В результате переработки молока на масло получают побочную продукцию: обезжиренное молоко (обрат) и пахту. Побочная продукция оценивается по ценам возможной реализации.
После окончания производственного процесса сливочное масло расфасовывают в ящики стандартного веса. К стандартному весу сливочного масла в таре делается надбавка по нормам на естественную убыль при транспортировке, для отбора проб и при хранении. Стоимость масла, добавленного по утвержденным нормам к стандартному весу расфасованного масла, списывается в затраты основного производства по статье «Прочие производственные затраты». Это оформляется бухгалтерской записью: дебет счета 20 кредит счета 43.
Калькуляционной единицей является 1 т. При калькуляции используется метод исключения затрат на побочную продукцию, т. е. из общей суммы затрат вычитают стоимость побочной продукции в принятой оценке и оставшуюся сумму делят на количество выработанного масла. Таким образом, получают фактическую себестоимость 1 т животного масла.
Масло топленое вырабатывается из сборного масла – ранее топленого, сливочного, нестандартного (бракованное) масла. Побочной продукцией являются вторичные оттопки, и оцениваются они по ценам возможного использования.
Готовую продукцию приходуют раздельно по нормативной или плановой себестоимости каждого вида.
Если завод не специализируется на выпуске масла, производит другую молочную продукцию и нет возможности учесть затраты отдельно на производство каждого вида продукции, то общая сумма затрат распределяется между видами продукции пропорционально нормативу затрат, рассчитанному на фактический выпуск продукции.
Калькуляция себестоимости сыра
Исходным сырьем для производства сыра являются молоко и сливки. На себестоимость сыров относятся затраты аппаратного, сыродельного цехов, сыроподвала, в котором происходит их «дозревание». Побочная продукция: сыворотка жирная и обезжиренная, обрезки сырного пласта – оценивается по ценам возможного использования.
Объектом калькуляции выступают сыры всех видов, калькуляционной единицей является 1 т. 
После окончания производственного процесса сыр оприходуют из-под пресса, определяют количество головок (брусков, кругов, цилиндров), вес и передают в сыроподвал на «дозревание». Из-под пресса сыр оприходуют, за вычетом нормативной убыли, т. е. отражают условный выход зрелого сыра. При дозревании отмечается убыль в весе из-за потери влаги. Убыль должна соответствовать нормативной.
После истечения срока созревания учитывают отклонения фактической убыли сыра от нормативной (если имеются такие) следующим образом:
1. Если фактическая убыль меньше нормативной, то разница относится на увеличение выработки (т. е. дебет счета 43 кредит 40 обычной записью) сыра за отчетный месяц;
2. Если фактическая убыль больше нормативной (а по количеству головок недостач нет), то разница относится на уменьшение выработки сыра за отчетный месяц (т. е. дебет счета 43 кредит 40 «красным сторно»). В случае возникновения сверхнормативной убыли в результате хищений, сумма взыскивается с виновных лиц.
Оприходование сыра производится раздельно по нормативной или плановой себестоимости каждого наименования.
Калькуляция себестоимости продукции производится аналогично предыдущим видам молочной продукции.
Калькуляция себестоимости сгущенного и сухого молока
Объектами калькуляции считаются: молоко цельное сгущенное с сахаром, сливки сгущенные с сахаром, молоко сгущенное стерилизованное, сухое молоко, сухие сливки и т. д.
Калькуляционные единицы – 1000 условных банок, 1000 физических банок, одна тонна сухого молока, сливок.
Исходным сырьем на молочноконсервных заводах является молоко, которое стандартизируют обезжиренным молоком или сливками.
Сырье передают в производство по фактическому весу и в пересчете на молоко базисной жирности.
При исчислении себестоимости продукции используется метод исключения затрат на побочную продукцию с элементами нормативного.
Все затраты постатейно распределяются между видами продукции пропорционально затратам, исчисленным по нормативам, на каждый вид фактически выработанной продукции за отчетный месяц, квартал. Суммируя полученные затраты по статьям, определяют фактическую себестоимость молочной продукции.
Если необходимо распределить затраты между продукцией разной расфасовки, то используются коэффициенты (аналогичные в плодоовощном консервном производстве).
Себестоимость молочной продукции исчисляют на основании данных об учтенных затратах и выходе продукции по каждой стадии производства. На первой фазе (переделе) исчисляют себестоимость сливок. Для этого из общей суммы затрат на данном переделе (включая сумму расходов на организацию производства и управление) вычитают стоимость обезжиренного молока по ценам реализации и оставшуюся сумму затрат относят на количество полученной основной продукции – сливок. При этом может определяться себестоимость сливок разной жирности (10-20 % и т. п.).
На второй фазе исчисляют себестоимость сливочного масла. Для этого из учтенной суммы затрат на данном переделе, включая стоимость сливок и распределенные расходы на организацию производства и управление, вычитают стоимость побочной продукции (пахты) по ценам реализации либо плановой себестоимости при использовании в своем хозяйстве, а оставшуюся сумму затрат относят на полученную основную продукцию – сливочное масло. Таким же путем определяют себестоимость продукции и по другим переделам при наличии раздельного учета затрат (производство сыра, жирного творога, сгущенного молока).
Головные молочные, масло- и сыродельные заводы осуществляют переработку сырого молока и другого молочного сырья, а также вырабатывают молоко цельное, творог, сметану, масло сливочное, сыры и другие молочные продукты.
Поступившее сырье молочные заводы, как правило, сразу направляют на переработку. В связи с этим документы на поступление сырья на головные молочные заводы являются одновременно и документами на его отпуск в производство. Кроме того, заводы используют сырье и основные материалы, хранящиеся на складах (сухое молоко, сухие сливки и т. д.). Поступление сырья и материалов со склада в цех производства готовой продукции осуществляется по лимитно-заборной карте.
При производстве молока цельного принятое сырое молоко очищают, охлаждают, разливают в упаковку.
Для исчисления себестоимости готовой продукции необходимо определить количество и стоимость незавершенного производства. В молочной промышленности к незавершенному производству относят продукцию, не прошедшую всех фаз обработки, а также продукцию, не сданную на склад.
Остатки незавершенного производства определяют путем инвентаризации, результаты которой оформляют актом инвентаризации незавершенного производства и остатков сырья и тары.
При исчислении фактической себестоимости отдельных видов продукции сначала распределяют фактические затраты между видами продукции пропорционально нормативным затратам, пересчитанным на фактический выпуск продукции, а затем фактические затраты, приходящиеся к конкретному виду продукции, распределяют таким же способом по каждой статье в отдельности.
Калькуляционной единицей на головных молочных заводах является 1т каждого вида продукции. Себестоимость 1 т каждого вида продукции исчисляется делением фактических затрат, приходящихся к данной продукции, на ее количество.
Городские молочные заводы – это крупные организации по переработке молока, которые производят множество различных молочных продуктов, ежедневно отправляемых в розничную торговую сеть соответствующих городов для реализации населению.
Городские молочные заводы получают для переработки молочное сырье в основном от головных молочных, масло- и сыродельных заводов.
На каждую партию молока, сметаны и творога, отправляемую городским молочным заводам, головные заводы заполняют товарно-транспортную накладную.
Для учета поступления молока и молочных продуктов от головных молочных заводов на городских молочных заводах на основании товарно-транспортных накладных ведут накопительную ведомость приемки молока, молочных продуктов и тары.
Городские молочные  заводы могут иметь специальные диетические цеха, вырабатывающие диетические продукты (кефир, ацидофилин, простоквашу и др.), сырьем для которых являются пастеризованное и восстановленное молоко. Кроме того, городские молочные заводы вырабатывают сметану, творог и различные сырково-творожные изделия, для производства которых организовываются специализированные цеха.
Поступление сырья, материалов и полуфабрикатов в переработку оформляют отвес-накладными, лимитно-заборными картами и накопительными ведомостями приемки молока, молочных продуктов и тары.
Передача готовой продукции и полуфабрикатов из цеха в цех и сдача готовой продукции на склад оформляются отвес-на-кладными или накладными на отпуск сырья и готовой продукции. Отпуск готовой продукции торговым организациям оформляется товарно-транспортной накладной.
Учет затрат и калькулирование себестоимости продукции осуществляется по объектам учета затрат, которыми являются цеха молочных заводов.
На городских молочных заводах применяется нормативный метод учета затрат и калькулирования себестоимости продукции. Калькулирование себестоимости продукции производится за отчетный период (месяц, квартал, год) в целом по организации и по каждому цеху и виду готовой продукции.
Для расчета фактической себестоимости единицы продукции каждого вида соответствующего цеха, необходимо сложить все затраты по калькуляционным статьям и разделить итоговую сумму на количество единиц произведенной продукции. Калькуляционными единицами на городских молочных заводах является 1 т готовой продукции каждого вида и цеха.
Молочно-консервные заводы вырабатывают молоко цельное сгущенное с сахаром, какао со сгущенным молоком и сахаром, кофе со сгущенным молоком и сахаром, сливки сгущенные с сахаром и другие виды продукции.
Молочно-консервные заводы сырье заготавливают у сельскохозяйственных организаций и закупают у головных молочных заводов. Поступление сырья оформляют теми же документами, что и на головных и городских молочных заводах.
Себестоимость заготовленного молока определяется, исходя из расходов на его закупку в пересчете на его базисную жирность. При передаче молока в производство его средневзвешенная себестоимость определяется на основе фактической жирности в пересчете на базисную. Молоко, поступившее от поставщиков, учитывают на счете 10 «Материалы», субсчете «Сырье и материалы», а расходы по доставке молока учитывают на счете 16 «Отклонение в стоимости материальных ценностей», субсчете «Транспортно-заготовительные расходы».
Сдача на склад готовой продукции оформляется отвес-накладной, к которой прилагается удостоверение о качестве сухого молока и молочных консервов.
Молочно-консервные заводы затраты учитывают по объектам учета затрат, которыми являются специализированные цеха, в разрезе утвержденной номенклатуры статей. При учете затрат и калькулировании себестоимости готовой продукции на молочноконсервных заводах применяется нормативный метод.
Фактические затраты завода распределяют между видами готовой продукции пропорционально плановым затратам на единицу продукции, пересчитанным на фактический выпуск продукции. Фактическая производственная себестоимость каждого вида продукции определяется путем суммирования фактических затрат по калькуляционным статьям после их распределения пропорционально плановым затратам. Себестоимость калькуляционной единицы определяется делением общей суммы затрат на производство данного вида продукции на количество калькуляционных единиц выпуска продукции.



Контрольные вопросы

1. В чем заключаются технологические особенности переработки молочной продукции и каково их влияние на постановку учета затрат? 
2. Перечислите основные стадии переработки молока. 
3. Раскройте методику калькуляции себестоимости масла животного. 
4. Раскройте методику калькуляции себестоимости сыра. 
5. Назовите основные регистры первичного учета затрат сырья при переработке молока. 
6. Какой регистр учета применяется для сводного учета расхода сырья и полуфабрикатов по цехам при переработке молока?
7. Как оцениваются возвратные отходы в молочной промышленности? 
8. Раскройте методы оценки готовой продукции при переработке молока. 
9. Перечислите виды основной и побочной продукции в молочной промышленности.

Методы 
производ­ственного
 учета на молокоперерабатывающих предприятиях


Нормативный метод 
с отчетностью за 15 дней


Жиробаланс


Рецептурный 
метод учета 
с при­менением рецептов-расчетов 
с ис­пользованием методики расчетов по жиробалансу


Нормативный метод 
с ежедневной отчетностью по рапортам





















