Лабораторная работа № 1
Анализ современного технологического оборудования для производства продуктов питания животного происхождения
Цель работы:  провести анализ современного технологического оборудования для производства продуктов питания животного происхождения.
 Содержание отчета:
1. Классификация современного технологического оборудования.
для производства продуктов питания.
2. Классификация современного технологического оборудования по основным  параметрам.
3. Основные принципы работы современного технологического оборудования.
 4. Требования рационального размещения современного технологического оборудования.
5. Основные преимущества  современного технологического оборудования.
Ответить письменно на контрольные вопросы:


1. Классификация современного технологического оборудования по принципу сочетания в производственном потоке.
2. Классификация современного технологического оборудования по структуре рабочего цикла.
3. Классификация современного технологического оборудования по степени автоматизации.
4. Классификация современного технологического оборудования по функциональному назначению.
5. Какова роль современного технологического оборудования.
для производства продуктов питания?

Лабораторная работа № 2
Современное оборудование для механической обработки молока
Цель работы:  изучить современное оборудование для механической обработки молока.

Содержание отчета:

1. Классификация оборудования. 
2. Составить сравнительную характеристику современного оборудования для механической обработки молока (Не менее трех марок оборудования). 
3. Устройство, принцип работы и регулировки на примере одной марки оборудования.
4. Указать  конструктивные особенности этой марки оборудования.













Лабораторная работа № 3

Современное оборудование для тепловой обработки молока

 Цель работы:  изучить современное оборудование для тепловой  обработки молока.

Содержание отчета:

1. Классификация оборудования. 
2. Составить сравнительную характеристику современного оборудования для тепловой обработки молока (Не менее трех марок оборудования). 
3. Устройство, принцип работы и регулировки на примере одной марки оборудования. 
4. Указать  конструктивные особенности этой марки оборудования.









Лабораторная работа № 4

Современное оборудование для производства сливочного масла

Цель работы:  изучить современное оборудование для производства сливочного масла.
Содержание отчета:

1. Классификация оборудования.
2. Составить сравнительную характеристику современного оборудования для производства сливочного масла (Не менее трех марок оборудования).
  3. Устройство, принцип работы и регулировки на примере одной марки оборудования. 
4. Указать  конструктивные особенности этой марки оборудования.












Лабораторная работа № 5

Современное оборудование для производства сливочного масла

Цель работы:  изучить современное оборудование для производства творога.
Содержание отчета:

1. Классификация оборудования.
2. Составить сравнительную характеристику современного оборудования для производства творога (Не менее трех марок оборудования).  
3. Устройство, принцип работы и регулировки на примере одной марки оборудования. 
4. Указать  конструктивные особенности этой марки оборудования.










Лабораторная работа № 6

Современное оборудование для производства сыра
Цель работы:  изучить современное оборудование для производства сыра.
Содержание отчета:

1. Классификация оборудования.
2. Составить сравнительную характеристику современного оборудования для производства сыра (Не менее трех марок оборудования). 
 3. Устройство, принцип работы и регулировки на примере одной марки оборудования. 
4. Указать  конструктивные особенности этой марки оборудования.












Лабораторная работа № 7 
Современное оборудование для розлива, фасовки и упаковки молока и молочных продуктов
Цель работы:  изучить современное оборудование для розлива, фасовки и упаковки молока и молочных продуктов.

Содержание отчета:

1. Классификация оборудования.
2. Составить сравнительную характеристику современного оборудования для розлива, фасовки и упаковки молока и молочных продуктов (Не менее трех марок оборудования).  
3. Устройство, принцип работы и регулировки на примере одной марки оборудования.
 4. Указать  конструктивные особенности этой марки оборудования.
  










Лабораторная работа №8
Современное оборудование для измельчения мяса и шпика Цель работы:  изучить современное оборудование для измельчения мяса и шпика.

Содержание отчета:
1. Классификация оборудования. 
2. Составить сравнительную характеристику современного оборудования для измельчения мяса и шпика (Не менее трех марок оборудования). 
 3. Устройство, принцип работы и регулировки на примере одной марки оборудования. 
4. Указать  конструктивные особенности этой марки оборудования













Лабораторная работа №9
Современное оборудование для перемешивания мясного сырья
Цель работы:  изучить для перемешивания мясного сырья.

Содержание отчета:
1. Классификация оборудования.
2. Составить сравнительную характеристику современного оборудования для перемешивания мясного сырья (Не менее трех марок оборудования).
 3. Устройство, принцип работы и регулировки на примере одной марки оборудования. 
4. Указать  конструктивные особенности этой марки оборудования.














Лабораторная работа №10
Современное оборудование для формования мясных продуктов
Цель работы:  изучить для формования мясных продуктов.

Содержание отчета:
1. Классификация оборудования.
2. Составить сравнительную характеристику современного оборудования для формования мясных продуктов (Не менее трех марок оборудования).
 3. Устройство, принцип работы и регулировки на примере одной марки оборудования. 
4. Указать  конструктивные особенности этой марки оборудования.














Лабораторная работа №11
Современное оборудование для тепловой обработки мясных продуктов
Цель работы:  изучить для тепловой обработки мясных продуктов.

Содержание отчета:
1. Классификация оборудования.
2. Составить сравнительную характеристику современного оборудования для тепловой обработки мясных продуктов (Не менее трех марок оборудования).
 3. Устройство, принцип работы и регулировки на примере одной марки оборудования. 
4. Указать  конструктивные особенности этой марки оборудования.













Лабораторная работа №12
Современное оборудование  для  холодильной обработки мяса.  Цель работы:  изучить современное оборудование  для  холодильной обработки мяса.
Содержание отчета:
1. Классификация оборудования.
2. Составить сравнительную характеристику современного оборудования для холодильной обработки мяса (Не менее трех марок оборудования).
 3. Устройство, принцип работы и регулировки на примере одной марки оборудования.
 4. Указать  конструктивные особенности этой марки оборудования.














[bookmark: _GoBack]Лабораторная работа №13
Современное оборудование для упаковки мяса и мясных продуктов.
Цель работы:  изучить современное оборудование для упаковки мяса и мясных продуктов.
Содержание отчета:
1. Классификация оборудования.
2. Составить сравнительную характеристику современного оборудования для упаковки мяса и мясных продуктов (Не менее трех марок оборудования). 
3. Устройство, принцип работы и регулировки на примере одной марки оборудования.
 4. Указать  конструктивные особенности этой марки оборудования.
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