[bookmark: _GoBack]РАБОТА 1 СТАНДАРТИЗАЦИЯ И ПОДТВЕРЖДЕНИЕ 
СООТВЕТСТВИЯ ЯИЦ (4 часа)

Цель работы: изучить порядок подтверждения соответствия яиц.
Материалы и оборудование: ГОСТ31654-2012 Яйца куриные пищевые. Технические условия; образцы продукции.
Задание 1. Ознакомьтесь с требованиями ГОСТ 31654-2012 Яйца куриные пищевые. Технические условия.
Задание 2. Приведите данные качественных характеристик яиц (состояние воздушной камеры, положение желтка, плотность и цвет белка) и заполните таблицу 28.
Таблица 28 – Качественные характеристики
	Вид яиц
	Характеристика

	
	Состояние воздушной камеры и ее высота
	Состояние и положение желтка
	Плотность и цвет белка

	Диетические
	
	
	

	Столовые:
хранившиеся при температуре от 0 °с до 20 °С
	
	
	

	хранившиеся при температуре от минус 2 °с до 0 °С
	
	
	



Задание 3. Опишите виды маркировки яиц, потребительской и транспортной тары.

Задание 4. Опишите правила составления выборки и отбора проб для проведения контроля.

Задание 5. Проведите оценку яиц на соответствие требованиям нормативных документов (образец выдается преподавателем). 
Контрольные вопросы

1. Приведите классификацию яиц.
2. Какие показатели определяют при оценке качества яиц? 
3. Какой показатель положен в основу деления куриных яиц на категории и почему? 
4. Охарактеризуйте требования к качеству диетических яиц.
5. Изучите недопустимые дефекты яиц. 
6. Как осуществляют маркировку яиц? 
7. Как осуществляют оценку соответствия яиц
