
Практическое задание
1. Пользуясь стандартами, выпишите требования, предъявляемые к зерну пшеницы, направляемой в зерноочистительное отделение мельницы (ГОСТ 9353- 90) и укажите нормы качества зерна, направляемого на размол (ГОСТ 26574-85).
Заполните таблицу 1.1.
Таблица 1.1 - Нормы качества пшеницы, направляемой в зерноочистительное отделение мельницы и на размол

	
Показатели качества, не более
	Нормы качества пшеницы, направляемой

	
	в зерноочистительное
отделение
	на размол

	
	
	

	
	
	


2. Укажите	последовательность	операций технологического	процесса подготовки зерна к помолу.

Таблица 1.2 - Операции подготовки зерна к помолу
	Операции
	Машины и оборудование

	
	Сортовые помолы пшеницы
	Сортовые помолы ржи

	
	
	

	
	
	




3. По учебнику и лекциям начертите схему классификации помолов пшеницы и ржи.
4. Укажите машины, используемые для измельчения зерна.

Заполните таблицу 1.3.
Таблица 1.3 - Машины для измельчения зерна при помоле
	
Название машины, марка
	Вид воздействия рабочих органов на измельчаемый
продукт
	
Назначение машины
	
Схема машины

	
	
	
	


5. Дайте общую характеристику вальцовых станков: кинематические и геометрические параметры, длина вальцовой линии, удельная нагрузка.
6. Приведите технологические схемы рассевов. Заполните таблицу 1.4.

Таблица 1.4 - Технологическая схема рассева 	(марка)


	Упрощенное
изображение схемы
	Характеристика
продуктов сортирования
	Назначение схемы

	
	
	


7. Дайте общую характеристику ситовеечных машин.
8. Укажите виды помолов зерна в муку, основной ассортимент и выход вырабатываемой при этом продукции. Заполните таблицу 1.5.

Таблица 1.5 - Виды помолов зерна, ассортимент и выход муки
	Вид помола
	Ассортимент
	Выход (%)

	
	
	


9. Опишите назначение отдельных процессов сложного повторительного помола пшеницы:
1. драной
2. шлифовочный
3. ситовеечный

10. Дайте краткое описание технологических схем помолов зерна пшеницы и ржи в хлебопекарную муку. Заполните таблицы 1.6 и 1.7.

Таблица 1.6 - Помолы зерна пшеницы
	Обойный
	Трехсортный-78%-ый
	Односортный-85%-ый

	
	
	




Таблица 1.7 - Помолы зерна ржи

	Обойный
	87%-ый помол
в муку обдирную
	63%-ый помол
в муку сеяную

	
	
	




11. Выпишите из ГОСТ 25574-85 основные показатели качества пшеничной муки. Заполните таблицу 1.8.

Таблица 1.8 - Показатели и нормы качества для сортов пшеничной муки
	Наименование показателя
	Характеристика и нормы для сортов муки

	
	высшего
	первого
	второго
	обойный

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	



Контрольные вопросы
1. Какие существуют этапы подготовки зерна к помолу? Какие машины и в какой последовательности устанавливают на каждом этапе?
2. Какие задачи ставят перед измельчением зерна при переработке его в сортовую муку?
3. Как влияют кинематические и геометрические параметры вальцовых станков на эффективность процесса измельчения?
4. В чем заключается назначение процесса просеивания? Какие фракции продуктов получают в рассеве?
5. В чем сущность процесса обогащения?
6. Укажите особенности технологических схем сортовых и обойных помолов зерна, приведите их краткую характеристику.


