Практическое занятие № 1
ОБОРУДОВАНИЕ ДЛЯ ПРОИЗВОДСТВА МУКИ

Цель работы:  изучить  оборудование для производства муки
 Содержание отчета:
1. Классификация оборудования для производства муки.
2. Составить сравнительную характеристику оборудования для производства муки.
33. Устройство, принцип работы и регулировки оборудования для производства муки на примере одной марки оборудования.
4. Указать  конструктивные особенности этой марки оборудования.
Литература
1. Оборудование перерабатывающих производств: учебное пособие / В.М. Зимняков, В.Н. Кувайцев. – Пенза, 2014. – 220с.

Практическое занятие №2
ОБОРУДОВАНИЕ ДЛЯ ПРОИЗВОДСТВА
КОМБИКОРМОВ

Цель работы:  изучить оборудование для производства комбикормов.
Содержание отчета:

1. Классификация оборудования. 
2. Составить сравнительную характеристику оборудования для производства комбикормов. 
3. Устройство, принцип работы и регулировки на примере одной марки оборудования.
4. Указать  конструктивные особенности этой марки оборудования.
Литература
1. Оборудование перерабатывающих производств: учебное пособие / В.М. Зимняков, В.Н. Кувайцев. – Пенза, 2014. – 220с.


Практическое занятие № 3

МАШИНЫ И ОБОРУДОВАНИЕ ДЛЯ ПРОИЗВОДСТВА РАСТИТЕЛЬНОГО МАСЛА

 Цель работы:  изучить оборудование для производства растительного масла
Содержание отчета:

1. Классификация оборудования. 
2. Составить сравнительную характеристику оборудования для производства растительного масла.  
3. Устройство, принцип работы и регулировки на примере одной марки оборудования. 
4. Указать  конструктивные особенности этой марки оборудования.
Литература
1. Оборудование перерабатывающих производств: учебное пособие / В.М. Зимняков, В.Н. Кувайцев. – Пенза, 2014. – 220с.

Практическое занятие № 4

ОБОРУДОВАНИЕ ХЛЕБОПЕКАРНЫХ
ПРЕДПРИЯТИЙ

Цель работы:  изучить оборудование для хлебопекарных предприятий.
Содержание отчета:

1. Классификация оборудования.
2. Составить сравнительную характеристику современного оборудования для производства сливочного масла.
  3. Устройство, принцип работы и регулировки на примере одной марки оборудования. 
4. Указать  конструктивные особенности этой марки оборудования.
Литература
1. Оборудование перерабатывающих производств: учебное пособие / В.М. Зимняков, В.Н. Кувайцев. – Пенза, 2014. – 220с.

Практическое занятие № 5
ОБОРУДОВАНИЕ ДЛЯ ПРОИЗВОДСТВА  МАКАРОННЫХ ИЗДЕЛИЙ
Цель работы:  изучить оборудование  для производства  макаронных изделий.
Содержание отчета:

1. Классификация оборудования.
2. Составить сравнительную характеристику оборудование  для производства макаронных изделий.
3. Устройство, принцип работы и регулировки на примере одной марки оборудования. 
4. Указать  конструктивные особенности этой марки оборудования.
Литература
1. Оборудование перерабатывающих производств: учебное пособие / В.М. Зимняков, В.Н. Кувайцев. – Пенза, 2014. – 220с.



Практическое занятие № 6
ОБОРУДОВАНИЕ ДЛЯ ПРОИЗВОДСТВА  КОЛБАСНЫХ ИЗДЕЛИЙ

Цель работы:  изучить оборудование  для производства 
колбасных изделий
Содержание отчета:

1. Классификация оборудования.
2. Составить сравнительную характеристику оборудование  для производства колбасных изделий.
3. Устройство, принцип работы и регулировки на примере одной марки оборудования. 
4. Указать  конструктивные особенности этой марки оборудования.
Литература
1. Оборудование перерабатывающих производств: учебное пособие / В.М. Зимняков, В.Н. Кувайцев. – Пенза, 2014. – 220с.

Практическое занятие № 7

ОБОРУДОВАНИЕ ДЛЯ ПРОИЗВОДСТВА
[bookmark: _GoBack]МОЛОЧНЫХ ПРОДУКТОВ

Цель работы:  изучить оборудование для производства молочных продуктов.
Содержание отчета:

1. Классификация оборудования.
2. Составить сравнительную характеристику для производства молочных продуктов.
3. Устройство, принцип работы и регулировки на примере одной марки оборудования. 
4. Указать  конструктивные особенности этой марки оборудования.
Литература
1. Оборудование перерабатывающих производств: учебное пособие / В.М. Зимняков, В.Н. Кувайцев. – Пенза, 2014. – 220с.


