Задание 1
Напишите уравнение реакции кислотного гидролиза тристеарата. Назовите все продукты реакции.
Задание 2
[bookmark: _GoBack]Напишите уравнение реакции щелочного гидролиза (омыления) триолеина. Назовите продукты.
Задание 3
Напишите уравнение реакции гидрирования триолеина. Укажите условия её проведения и приведите название продукта.
Задание 4
Изобразите структурную формулу жира, образованного глицерином, одним остатком пальмитиновой кислоты, одним остатком стеариновой кислоты и одним остатком олеиновой кислоты. Напишите уравнение полного гидрирования этого жира.
Задание 5
С помощью какой химической реакции можно отличить жидкий жир (растительное масло) от твёрдого животного жира? Напишите уравнение реакции триолеина с бромной водой и объясните наблюдаемый эффект.
Задание 6
Напишите уравнение реакции получения мыла из трипальмитина. Почему этот процесс называют омылением?
Задание 7
Напишите уравнение кислотного гидролиза жира, образованного глицерином, двумя остатками пальмитиновой кислоты и одним остатком линолевой кислоты (C₁₇H₃₁COOH). Назовите продукты гидролиза.
Задание 8
Объясните, почему жидкие жиры обесцвечивают бромную воду, а твёрдые – нет. Приведите уравнение реакции триолеина с бромом (в молекулярном виде).



