ВИДЫ И РАЗНОВИДНОСТИ ПШЕНИЦЫ

Цель работы: научиться определять важнейшие виды пшеницы и разновидности мягкой и твердой пшениц по основным отличительным признакам.

Оборудование и материалы: колосья видов и разновидностей пшеницы, белое и красное зерно твердой и мягкой пшениц, таблицы, рисунки, разборные доски, скальпели, 5 % раствор щелочи КОН или NaОН, стеклянные стаканчики, бумага, лупы, учебные пособия.

Задание 1. Ознакомиться с хозяйственной и генетической группировкой видов. Соцветия различных видов пшеницы разделить на две группы – настоящие и полбяные пшеницы.

Вводные пояснения. Пшеница является представителем рода Triticum. Все виды ее сгруппированы в следующие четыре генетические группы: 

– диплоидные с 14 хромосомами в соматических клетках,

– тетраплоидная с 28 хромосомами,

– гексаплоидная с 42 хромосомами,

– октаплоидная с 56 хромосомами.

По морфологическим и хозяйственным признакам виды пшеницы принято делить на настоящие (голозерные) и полбяные (пленчатые). У настоящих пшениц стержень неломкий, т. е. колос при созревании не распадается на отдельные колоски (членики). Зерно при обычных способах обмолота легко освобождается из чешуй. Полбяные пшеницы имеют ломкий колос (при обмолоте стержень колоса распадается на членики, невозможно отделить колосок, не сломав стержня колоса). После обмолота зерно остается в цветковых и колосковых чешуях и несет при себе членик колосового стержня.

К настоящим относятся пшеницы: дикая, твердая, ванская, грибобойная, тургидум, мессопотамская, полоникум, мягкая, карликовая, круглозерная, широколистная. К полбяным относятся пшеницы: спельта, однозернянка культурная, Тимофеева (зангури), двузернянка (полба), маха, абиссинская, Урарту и др.
Наибольшее производственное значение имеют два вида пшеницы: мягкая и твердая. 
Задание 2. Определить и описать виды пшеницы, пользуясь ключом-схемой. Результаты определения важнейших видов пшеницы оформляют по форме таблицы 42.

Задание 3. Изучить отличительные признаки мягкой и твердой пшениц по колосу и зерну.

Вводные пояснения. Род Triticum насчитывает более 20 видов. Примерно половину составляют настоящие пшеницы. Наибольшее производственное значение имеют два вида пшеницы: мягкая и твердая, которыми заняты почти все площади под пшеницей в РФ. Другие виды встречаются редко. Мягкая и твердая пшеницы сравнительно легко распознаются по колосу и несколько труднее по зерну (таблицы 43, 44; рисунок 17).

Плотностью колоса называется густота расположения в колосе колосков. Она показывает количество колосков, приходящихся на 1 см длины стержня и выражается формулой:
П = S – 1 / Д,

где П – плотность колоса;
S – общее число колосков в колосе;

Д – длина стержня, см.
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Рисунок 17 – Зерна пшеницы: а – мягкой; б – твердой

Таблица 42 – Основные признаки важнейших видов пшениц
	Виды пшеницы
	Стержень колоса
	Колос
	Ости
	Колосковые чешуи
	Зерно
	Соломина под 

колосом
	Наличие 
озимых 
и яровых форм

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8

	Мягкая

пшеница
	Неломкий
	Остистый или безостый, рыхлый (между колосками большие просветы), удлиненный
	Короткие (короче колоса), расходящиеся
	Кожистые, почти равны цветковым; киль слабо выражен, к основанию чешуя сходит на нет
	Голое, округлое с ясным хохолком, в изломе мучнистое, реже стекловидное
	Полая

до самого верха
	Озимые 
и яровые

	Карликовая пшеница
	«»
	Остистый или безостый, плотный (просветов между колосками нет), короткий
	Короткие, расходящиеся
	То же
	То же
	То же
	То же

	Твердая

пшеница
	«»
	Обычно остистый, реже безостый, плотный
	Очень длинные параллельные
	Кожистые, почти равны цветковым; киль резко выражен
	Голое, угловатое, с едва заметным хохолком, стекловидное
	Вверху выполненная или 

с небольшим просветом
	Яровые, редко озимые

	
	
	
	
	
	
	
	


Продолжение таблицы 42

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8

	Пшеница

тургидум
	«»
	Остистый, плотный

или рыхлый
	Очень длинные параллельные
	Кожистые,

на 1/3- 1/2 короче цветковых; киль резко выражен до основания
	Голое, короткое, толстое, обычно в изломе мучнистое
	Вверху выполненная или с небольшим просветом
	Преимущественно озимые

	Пшеница

полоникум
	«»
	Остистый

или безостый, плотный

или более

или менее рыхлый
	Длинные или короткие
	Перепончатые, равны или длиннее цветковых чешуй
	Голое, очень длинное, в изломе стекловидное
	Выполненная или полая
	Преимущественно яровые

	Пшеница

карталинская 
(дикая)
	«»
	Всегда остистый, рыхлый
	Длинные, обычно параллельные
	Тонкокожистые, почти равны цветковым, с длинными остями
	Голое, короткое, с морщинистой спинкой, стекловидное
	Полая
	Только
яровые

	Пшеница спельта
	Ломкий (колос распадается на колоски)
	Остистый

или безостый, очень рыхлый
	Короткие, расходящиеся
	Кожистые, вверху поперек – широкоусеченные с очень коротким зубцом
	Пленчатое,
в колоске обычно

по два зерна
	«»
	Озимые

и яровые

	
	
	
	
	
	
	
	


Продолжение таблицы 42
	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8

	Двузернянка, полба
	«»
	Остистый

или безостый, плотный, сжатый с боков, с двумя остями в каждом колоске
	Длинные, обычно параллельные
	Кожистые,

к верхушке

закругленные, обычно

с острым

зубцом
	«»
	Полая
или вверху выполненная
	Преимущественно яровые

	Пшеница

Тимофеева (зангури)
	«»
	Остистый, плотный, сильно сжатый с боков, с двумя остями в колоске
	Длинные, обычно параллельные
	Кожистые, без ясного киля, возле килевого зубца имеется бугорок
	«»
	«»
	Яровые

	Однозернянка
	«»
	Остистый, очень сильно сжатый с боков, плотный, с одной остью в каждом колоске
	Довольно длинные, параллельные или слабо расходящиеся
	Кожистые,

с ясным килем, кроме килевого зубца, имеется второй поменьше
	Пленчатое, в колоске обычно одно зерно
	Полая

или вверху выполненная
	Преимущественно озимые




Задание 4. Ознакомиться с морфологическими признаками разновидностей пшеницы.

Вводные пояснения. Возделываемые в сельскохозяйственном производстве сорта пшеницы относятся к различным разновидностям. Основными морфологическими признаками разновидностей пшеницы являются: 1) опушенность или отсутствие опушения на колосковых чешуях; 2) наличие или отсутствие остей на колосе; 3) окраска колоса (условно белая, красная, черная); 4) окраска остей (одинаковая с окраской колоса или иного цвета); 5) окраска зерен (условно белая или красная). К белым относятся зерна, окрашенные в белые, желтые и бледно-розовые тона;         к красным – окрашенные в темно-розовые, красновато-коричневые и красные тона. 
Таблица 43 – Отличительные признаки колосьев и зерен твердой и мягкой пшеницы по колосу и зерну

	Признак
	Мягкая пшеница
	Твердая пшеница

	Наличие

и характер
остей
	Остистые и безостые формы. Ости обычно короче колоса, направлены в стороны
	Обычно остистые формы. Ости длиннее колоса, направлены вверх параллельно колосу

	Плотность колоса
	Рыхлый, между колосками просвет
	Плотный просвета между колосками нет

	Наиболее 
широкая 
сторона колоса
	Лицевая
	Боковая

	Колоски
	Трех-, четырех-, реже пятицветковые
	Пятицветковые

	Колосковые 

чешуи
	Короче цветковых, у основания вдавленные, со слабо выраженным килем и более или менее длинным зубцом
	Без вдавленности, с резко выдающимся килем (до основания чешуи) и коротким зубцом

	Зерно
	Полустекловидное и стекловидное, нередко мучнистое. Сравнительно короткое, в поперечном разрезе округлое
	Стекловидное, продолговатое, на поперечном разрезе заметны грани

	Зародыш
	Округлый, широкий, более или менее вогнутый
	Продолговатый или широкий, выпуклый, хорошо выражен

	Хохолок
	Ясно выражен
	Отсутствует или слабо выражен

	Соломина под колосом
	Обычно полая
	Выполненная


Таблица 44 – Определение видов пшеницы по плотности колоса

	Виды

пшеницы
	Рыхлоколосковые
	Средней плотности
	Плотноколосковые
	Очень

плотные

	Пшеница мягкая
	До 1,6
	1,7…2,2
	2,3…2,8
	Более 2,8

	Пшеница твердая
	До 2,4
	2,5…2,9
	Более 2,9
	–


Для определения окраски зерна требуются особые навыки. Если глазомерно определить окраску трудно, то можно пользоваться следующими методами:

1 метод: зерно кипятят в течение 20 минут, белозерная пшеница остается светлой; краснозерная – буреет.

2 метод: зерно заливают 5 % раствором КОН или NаОН, выдерживают в течение 15 мин, белозерная пшеница приобретает светло-кремовую окраску, краснозерная – бурую.

Определить сорта пшеницы по морфологическим признакам очень трудно, так как эти признаки в пределах одной разновидности слишком незначительны и не всегда постоянны. При изучении важнейших сортов нужно брать типичные колосья каждого из них. Сорта пшеницы различаются между собой по следующим морфологическим признакам: форме колоса (веретеновидная, цилиндрическая или призматическая, булавовидная); длине колоса (у мягкой пшеницы короткие колосья имеют длину до 8 см, средней длины – 8…10 см, длинные – более 10 см; у твердой пшеницы соответственно 6, 7, 8 см и более); плотности колоса (у мягкой пшеницы колосья считаются рыхлыми, если на 1 см стержня приходится не более 1,7 колоска, средними – от 1,7 до 2,2, плотными – от 2,3 до 2,8, очень плотными – более 2,8 колоска; у твердой пшеницы соответственно не более 2,5, от 2,5 до 2,9, более 2,9 колоска); характеру остей (грубые и нежные, короткие и длинные и т.д.); форме колосковой чешуи (ланцетная, овальная, яйцевидная, яйцевидно-ланцетная); характеру плеча колосковой чешуи (приподнятое, прямое, скошенное или отсутствует). Плесом колосковой чешуи называется ее верхнее очертание от основания килевого зубца до бокового (наружного) края чешуи; характеру зубца колосковой чешуи (тупой, клювовидной, отогнутый назад); форме зерна (яйцевидная, овальная, бочонковидная). 
Контрольные вопросы

1. Отличия настоящих пшениц от полбяных.

2. Назовите наиболее распространенные виды настоящих пшениц.

3. Назовите морфологические признаки, по которым отличаются виды пшениц?

4. Перечислите основные признаки отличия мягкой и твердой пшеницы по колосу.

5. Как отличить мягкую и твердую пшеницу по зерну?

6. Как определить плотность колоса пшеницы?

7. Назовите морфологические признаки отличия разновидностей пшеницы.

8. Какие зерна относят к условно белым, а какие к условно красным?

9. Методы определения окраски зерна?

10. Как пользоваться ключом (схемой) при определении разновидностей пшеницы?

11. Назовите районированные в области сорта пшеницы.
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