1. Изучить методические указания.
2. Начертить схему производства вареных колбас. Дать сравнительную характеристику технологии производства сосисок, сарделек и вареных колбас.
3. Начертить схему производства полукопченых колбас (1 способ). 
Дать сравнительную характеристику технологии производства полукопченых колбас вторым способом и первым способом. 
4. Начертить схему производства варено-копченых колбас (1 способ). 
Дать сравнительную характеристику технологии производства варено-копченых колбас вторым способом и первым способом. 
5. Начертить схему производства сырокопченых колбас (1 способ). 
Дать сравнительную характеристику технологии производства сырокопченых колбас вторым способом и первым способом. 
	6. Записать таблицу Пороки    
	7. Уметь по признакам порока определять причинные его возникновения и предупреждения.
