УЧЕТ И ОЦЕНКА МЯСНОЙ 
ПРОДУКТИВНОСТИ КРУПНОГО РОГАТОГО СКОТА

Цель занятия. Ознакомиться с основными показателями, характеризующими мясную продуктивность скота, методами учета, способами и техникой вычисления этих показателей.
Цель занятий. Изучить и освоить основные методы учета и оценки мясной продуктивности крупного рогатого скота до и после убоя.
Методические указания. Методы прижизненной учета и оценки мясной продуктивности крупного рогатого скота. Мясная продуктивность крупного рогатого скота характеризуется количественными и качественными показателями. Количественными показателями являются живая и убойная масса, прирост массы тела за определенный промежуток времени, убойный выход. К качественным показателям относят морфологический состав туши, химический состав, калорийность, биологическую полноценность и вкусовые свойства мяса.
Животных взвешивают при постановке на откорм, затем ежемесячно. Взвешивают утром до кормления. Данные записывают в специальные ведомости или журналы.
На основании данных о взвешивании определяют полученный за учетный период прирост животных. Для вычисления этого показателя вначале рассчитывают прирост каждого животного в отдельности. Для этого из полученной при последнем взвешивании массы животного вычитают массу предыдущего взвешивания.
Пример. Бычок-кастрат № 220 имел живую массу на 25 сентября 360 кг, а на 25 октября 387 кг. Прирост за октябрь составил: 387 - 360 = 27 кг. После определения прироста каждого животного эти показатели суммируют. Полученная сумма дает общий прирост по группе за период выращивания или откорма. При этом от 20 голов получено всего 528 кг прироста.
Если в данной группе движение поголовья за отчетный период не происходило, то прирост в целом по группе определяют, вычитая общую сумму живой массы животных на начало месяца из общей живой массы всех животных на конец месяца.
Расчет среднесуточного прироста по группе животных. Чтобы рассчитать среднесуточный прирост по группе, нужно вычислить вначале количество затраченных кормодней. Для этого поголовье на начало месяца (квартал, месяц, год) умножают на количество дней отчетного периода, в течение которого проводилось кормление животных.
Пример. В группе бычков-кастратов на 25 сентября было 20 голов, а на 25 октября осталось 18, причем бычок № 208 выбыл из группы 10 октября (5 дней в сентябре и 10 в октябре = 15 кормодней), а бычок № 222 – 20 октября (25 кормодней). Для вычисления количества кормодней за месяц нужно:
18 голов х 30 дней = 540 кормодней
1 голова х 25 дней = 25 кормодней
1 голова х 15 дней =15 кормодней. 
Всего за месяц 580 кормодней.
Для вычисления среднесуточного прироста одной головы нужно общий прирост за отчетный период разделить на количество кормодней. В нашем примере общий прирост по группе будет равен 528 кг : 580 кормодней = 910 кг х 1000 = 910 г.
Расчет оплаты корма приростом. Важным экономическим показателем при выращивании молодняка на мясо является оплата корма приростом или затраты кормовых единиц и переваримого протеина на получение 1 кг прироста.
Расход кормовых единиц и переваримого протеина на единицу прироста определяют делением общих затрат кормовых единиц и переваримого протеина на количество полученного прироста.
Пример. Бычок-кастрат за период откорма (два месяца) увеличил живую массу на 43 кг. Для получения данного прироста израсходовано 301 кормовых единиц и 34,4 кг переваримого протеина. Далее следует определить оплату корма приростом, то есть вычислить, сколько кормовых единиц и переваримого протеина потребовалось на получение 1 кг прироста.
301 кормовых единиц : 43 кг = 7,0 кормовых единиц
34,4 : 43 = 800 г переваримого протеина.
Определение упитанности животных. Под упитанностью скота понимают степень развития мышечной и подкожной жировой тканей. Определяют ее путем осмотра и прощупывания мускулатуры и подкожного жира на различных частях тела. У крупного рогатого скота жир откладывается сначала у основания хвоста, на седалищных буграх, в области паха и щупа, на маклоках, пояснице, на середине последних ребер, затем на лопатках, плечелопаточных суставах и шее.
При установлении категории упитанности, согласно действующему ГОСТ 5110-55, крупный рогатый скот для убоя разделяют на четыре группы: 1 – коровы и волы, 2 – быки (бугаи), 3 – молодняк в возрасте от 3 месяцев до 3 лет (телки, нетели, бычки и кастраты, имеющие до двух пар постоянных резцов), 4 – телята в возрасте от 14 дней до 3 месяцев независимо от пола.
По степени упитанности коров, волов и молодняк подразделяют на три категории: высшую, среднюю, нижесреднюю, а быков и телят – на две: первую и вторую. Животных, не отвечающих требованиям нижесредней упитанности, относят к тощим.
При снятии с откорма и перед отправкой животных на убой предварительно в хозяйстве устанавливают категорию упитанности путем осмотра и прощупывания отдельных частей тела в той же последовательности, в какой откладывается подкожный жир (рисунок 8).
Наличие жира на крупе, пояснице и бедрах при полном и массивном щупе указывает на хорошую мясность и упитанность скота.
Согласно ГОСТ 5110-55, крупный рогатый скот, реализуемый на мясо, делят на 4 группы: коровы и волы; быки (бугаи) старше 3 лет; молодняк (телки, нетели, бычки и кастраты в возрасте от 3 месяцев до 3 лет); телята в возрасте от 14 дней до 3 месяцев. У коров, волов и молодняка установлены три категории упитанности: высшая, средняя и нижесредняя, у быков и телят – первая и вторая. Животных, не отвечающих требованиям нижесредней упитанности, относят к тощим.
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Рисунок 8 – Последовательность в накоплении жира на 		  		   отдельных частях туловища (места прощупывания): 
   1 – мошонка; 2 – щуп; 3 – седалищный бугор; 
   4 – бедренно- крестцовая область; 5 – маклок; 
   6 – последние ребра; 7 – грудная клетка; 8 – голодная 	   ямка; 9 – холка; 10 – подгрудок; 11, 12, 13 – шейная  	  часть; 14 – локтевой сустав; 15 – за ушами.

С 1987 г. действует стандарт на крупный рогатый скот для убоя. В соответствии с ГОСТ 5110-87, крупный рогатый скот, предназначенный для убоя, подразделяют на следующие группы:
- взрослый скот: коровы 2-го отела и старше, быки, волы и телки старше 3 лет;
- коровы-первотелки в возрасте до 3 лет, телившиеся один раз;
- молодняк: бычки, бычки-кастраты и телки в возрасте от 3 месяцев до 3 лет;
- телята – бычки и телочки в возрасте от 14 дней до 3 месяцев.
Взрослый скот и первотелок (живой массой 350 кг и более) по упитанности подразделяют на первую и вторую категории. Молодняк и телят также делят на первую и вторую категории. Молодняк, отнесенный к первой категории, делят на четыре класса:
- отборный живой массой свыше 450 кг;
- первый – свыше 400 до 450 кг;
- второй – свыше 350 до 400 кг;
- третий – свыше 300 до 350 кг.
Туши, не удовлетворяющие требованиям первой и второй категорий, относят к тощим. Их маркируют условными обозначениями. На тушах 1-й категории наносят круглое клеймо, второй – квадратное. Тощее мясо маркируют треугольником.
Методы учета и оценки мясной продуктивности крупного рогатого скота после убоя.
Полная и всесторонняя оценка мясной продуктивности крупного рогатого скота может быть только при учете результатов убоя. Во время предубойного содержания животных не кормят в течение 24 часов. Это необходимо для освобождения желудочно-кишечного тракта от содержимого в целях улучшения санитарно-гигиенических условий убоя скота, разделки туши, для облегчения выполнения операции съемки шкур, удаления внутренних органов. Перед убоем животных взвешивают (предубойная масса).
Поение животных не ограничивают, но прекращают за три часа до убоя.
По результатам убоя животного определяют убойную массу, в понятие которой входит масса парной туши (с обязательным оставлением при туше вырезки (большой поясничной мышцы-филе) без головы, внутренностей, кожи, хвоста, кроме двух первых позвонков, без конечностей до запястных и скакательных суставов, но с массой внутриполостного жира (сальниковый, около- почечный, кишечный, рубашечный).
Весьма важным показателем мясной продуктивности скота является убойный выход, выраженный в процентах как отношение убойной массы к предубойной. У хорошо упитанного скота он может составлять 60-65 % и более, у тощего – 38-42 %.
Пример. Предубойная масса бычка-кастрата черно-пестрой породы в возрасте 15 месяцев составила 360 кг, после убоя получена парная туша массой 180 кг и жира-сырца 11,5 кг. Кроме того, получено субпродуктов 1-й и 2-й категорий 36,16 кг.
Для определения убойного выхода следует к массе парной туши прибавить массу жира-сырца: 180 кг + 11,5 кг = 191,5 кг. После этого вычисляют убойный выход, который будет равен:

360,0 – 100 %
191,5 – X  %
Х = 191,5·100/360 = 53,19 %

Если учесть отдельно убойный выход жира-сырца, то он составит:
360,0 – 100 %
11,5 – X  %
Х = 11,5·100/360 = 3,19 %

Отдельно определяют выход субпродуктов 1-й и 2-й категорий:
360,0 – 100 %
36,16 – X  %
Х = 36,16·100/360 = 10,6 %

Величина убойного выхода у крупного рогатого скота разного направления продуктивности не одинакова (таблица 47).
О качестве туши и её упитанности судят по морфологическому составу, то есть по соотношению в ней мышечной, жировой, костной и соединительной тканей, по сортовому, химическому составу и калорийности мяса.
Разделка туши для розничной торговли. Согласно ГОСТ 7595-79, говяжьи туши 1-й и 2-й категорий делят на отдельные сортовые отрубы. Полутуши и четвертины разделывают в соответствии с требованиями стандарта с соблюдением санитарных правил, утвержденных в установленном порядке. Показатели убойного выхода молодняка крупного рогатого скота зависят от направления продуктивности: молочное – 54-56 %; комбинированное – 55-57 %; мясное – 58-60 % и более.
Вкусовые и питательные качества во многом зависят от соотношения в мясе мышечной, жировой, костной и соединительной тканей. Больше всего полноценных белков, витаминов и ароматических веществ в отрубах спинной и задней частях туши. Учитывая это, для розничной торговли говяжьи туши делят на три сорта, включающие 11 отрубов (рисунок 9).
В 2006 г. введен в действие новый ГОСТ Р 52601-2006 на отрубы из говядины, предназначенные для реализации в торговле, сети общественного питания и промышленной переработки. Для реализации в торговой сети и в сети общественного питания используют отрубы, охлажденные и замороженные, для промышленной переработки –парные, остывшие, охлажденные, подмороженные и замороженные.
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Рисунок 9 – Схема разделки туши для розничной торговли: 1-й 		     сорт – тазобедренная часть (1), поясничная (2),  		     спинная (3), лопаточная (4), плечевая (5), грудная(6)
    2-й сорт – шейная часть (7), пашина (8); 3-й сорт – 	    зарез (9), голяшка передняя (10) и задняя (11).

Микробиологические показатели отрубов и содержание в них токсических элементов (кадмия, ртути, мышьяка, свинца), антибиотиков, пестицидов, радионуклидов не должны превышать предельных показателей, установленных нормативными актами Российской Федерации. Порядок и периодичность контроля микробиологических показателей, а также содержание вредных веществ устанавливает изготовитель продукции в соответствии с программой производственного контроля, согласованной с территориальным уполномоченным органом. Срок годности и условия хранения отрубов устанавливает изготовитель. Органолептические показатели определяют в каждой партии (таблица 48). Партия включает любое количество отрубов одного наименования и вида термической обработки, одной даты выработки и одновременной сдачи-приемки, оформленное удостоверением качества.
Для оценки качества отрубов из разных мест партии делают выборку в размере 3 % общего числа отрубов, входящих в партию. Из отобранных образцов составляют объединенную пробу массой не менее 3 кг для проведения контроля по органолептическим показателям, содержания токсических элементов и микробиологических исследований.

Таблица 7 – Органолептические показатели отрубов
	Показатель
	Характерный признак мяса

	Цвет
поверхности
	Бледно-розовый или бледно-красный; у размороженного – красный цвет

	Мышцы
на разрезе
	Слегка влажные, не оставляют влажного пятна на фильтрованной бумаге; цвет от светло-красного до темно-красного

	Консистенция
	На разрезе мясо плотное, упругое; образующаяся при надавливании пальцем ямка быстро выравнивается

	Запах
	Специфический, свойственный свежему мясу

	Состояние 
жира
	Белый, желтоватый или желтый цвет; консистенция твердая, при надавливании крошится. У размороженного мяса жир мягкий, частично окрашен в ярко-красный цвет

	Состояние
сухожилий
	Сухожилия упругие, плотные, поверхность суставов гладкая, блестящая. У размороженного мяса сухожилия мягкие, рыхлые, окрашены в ярко-красный цвет



Отрубы, вырабатываемые из подмороженной и замороженной говядины, перерабатывают непосредственно на предприятии-изготовителе. Повторное замораживание отрубов не допускается. Отрубы, вырабатываемые из говядины от взрослого скота, направляют на промышленную переработку.
Различают несколько стадий готовности говядины к реализации:
- парная – не потерявшая своей животной теплоты после убоя;
- остывшая – сохранившая во внутренних частях температуру окружающего воздуха, но не ниже 4°С;
- охлажденная – имеющая температуру от 0 до 4°С и хорошо выраженную корочку подсыхания на поверхности туши;
- мороженое мясо – когда температура в толще мышц составляет не выше 6 °С.
Для длительного хранения мясо замораживают в морозильных камерах. Замороженная говядина при хранении в камерах, имеющих температуру воздуха -12, -18, -20 и -25 °С, сохраняется соответственно 8, 12, 14 и 18 месяцев.
Порядок и периодичность определения пищевой ценности устанавливает изготовитель продукции по согласованию с территориальным уполномоченным органом в установленном порядке. Пищевая ценность бескостных отрубов говядины приведена в таблице 8.

Таблица 8 – Пищевая ценность бескостных отрубов говядины от 		   молодняка крупного рогатого скота (в 100 г мякоти)
	Отруб
	Жир, г
	Белок, г
	Энергетическая ценность, ккал

	Тазобедренный
	2,8-10,9
	17,6-20,8
	95,6-181,3

	Лопаточный
	4,3-9,8
	16,5-20,9
	104,7-171,8

	Спинной
	6,5-9,8
	17,7-20,7
	129,3-171,0

	Поясничный
	6,5-10,1
	18,8-20,0
	134,1-170,9

	Грудной
	10,4-18,9
	15,9-18,0
	157,2-242,1

	Реберный
	8,7-15,0
	17,6-19,8
	148,7-214,2

	Шейный
	4,5-10,0
	16,5-20,5
	106,5-172,0

	Подлопаточный
	4,0-9,3
	16,5-20,5
	102,0-165,7

	Пашина
	6,1-25,5
	12,8-19,2
	106,1-306,3

	Завиток
	9,0-15,9
	17,5-19,5
	151,0-221,1

	Голяшка передняя и задняя
	2,2-4,1
	19,4-19,9
	97,4-116,5

	Шейный зарез
	5,7-9,3
	19,3-22,6
	128,5-174,1



Пищевая ценность бескостных отрубов приведена с учетом пола, возраста, упитанности и направления продуктивности животных. Наибольшей энергетической ценностью обладают отрубы: пашина, грудной, завиток, реберный, поясничный, спинной; наименьшее количество энергии содержат голяшка передняя и задняя.
В колбасном производстве принята классификация обваленного (мускулатура, отделенная от костей) и жилованного мяса (мускулатура, отделенная от видимых отложений жира, соединительной ткани), предусматривающая разделение его на высший, первый и второй сорта.
Экспериментальным путем установлены коэффициенты перевода убойной массы туши в живую массу (таблица 9).

Таблица 9 – Коэффициенты перевода массы туши в живую 	 		   массу (по М.Ф. Кобцеву)
	Группа животных
	Упитанность (категория)

	
	1
	2
	тощая

	Коровы, волы и молодняк
	2,10
	2,41
	2,59

	Быки (бугаи)
	2,0
	2,08
	-

	Телята
	1,91
	1,91
	2,38


Таблица 10 – Химический состав и калорийность мяса крупного 		      рогатого скота (данные ВНИИМП), %
	Показатель
	Упитанность

	
	высшая
	средняя
	нижесредняя

	Вода
	58,5
	68,3
	74,2

	Белок
	17,7
	20,0
	21,0

	Жир
	22,9
	10,7
	3,8

	Зола
	0,9
	1,0
	1,1

	Калорийность 1 кг, ккал
	2856
	1815
	1210



Определение химического состава и калорийности мяса. Для более полной оценки качества мяса, кроме морфологического состава определяют химический, т.е. наличие в мясе воды, жира, белка и золы, которые определяют в лаборатории путем анализа Калорийность устанавливают расчетным путем. Химический состав и калорийность мяса зависят от упитанности, возраста, породы и биологических особенностей скота. Средние показатели химического состава и калорийности мяса приведены в таблице 10.
Соотношение белка и жира в мясе должно быть в пределах 0,6-0,7:1. Калорийность 1 кг мяса определяют по формуле В. М. Александрова:
К= [С - (Ж + 3)] · 4,1 + (Ж - 9,3),
где К – калорийность мяса, ккал;
С – количество сухого вещества, г; 
З – количество золы, г;
Ж – количество жира, г;
4,1 и 9,3 – расчетные коэффициенты.
Пример расчета калорийности 1 кг мяса, %: сухое вещество – 25,8; жир – 3,8; зола – 1,1.
К = [258 - (38 + 11)] - 4 (38 · 9,3) = 1210 ккал / кг.
Данные о содержании белка и жира в процентах переводят в граммы, умножая показатель на 10, этим самым расчет упрощается.
Химический состав не дает представления о белковой полноценности мышечной ткани. О биологической полноценности белков мяса свидетельствует показатель качества белка, означающий отношение триптофана к оксипролину. Чем выше этот показатель, тем биологически ценнее мясо. С возрастом животных белковый качественный показатель увеличивается и достигает оптимального значения (5,0-5,5) в возрасте 18 месяцев.
Контрольные вопросы. 
1. Как определить оплату корма приростом? 
2. Как рассчитать абсолютный прирост за месяц? 
3. Как установить среднесуточный прирост за месяц? 
4. На какие группы подразделяется крупный рогатый скот при сдаче на мясо? 
5. Какие применяют способы прижизненной оценки мясной продуктивности крупного рогатого скота? 
6. Категории упитанности коров, волов и молодняка по ГОСТ 5110-55. 
7. Категории упитанности коров, быков, телят и молодняка по ГОСТ 5110-87. 
8. В чем преимущество откорма некастрированных бычков? 
9. Чем различаются мясные качества пород мясного и молочного направления продуктивности? 
10. Что означает убойная масса туши? 
11. Что понимают под убойным выходом? 
12. Категории упитанности туши. 
13. Абсолютная (кг) и относительная (%) масса шкуры у крупного рогатого скота. 
14. По каким показателям оценивают мясные качества скота после убоя? 
15. Средний химический состав говядины. 
16. Какие отрубы составляют первый сорт мяса? 
17. Какие отрубы относят ко второму сорту мяса? 
18. Какие отрубы входят в третий сорт мяса? 
19. Что входит в морфологический состав туш? 
20. Что такое обвалка и жиловка мяса? 
21. Средний убойный выход у молодняка высшей, средней упитанности и тощего скота. 
22. Где преимущественно откладывается жир при откорме у старых коров, волов и молодых животных? 
23. Удельный вес костей в туше телят и откормленного молодняка, %.
Задания 1. На стойловый откорм поставлено 20 голов молодняка черно-пестрой породы в возрасте 15-16 месяцев. Живая масса молодняка на 25 октября и 25 ноября приведена в ведомости взвешивания животных (таблица 11). За месяц откорма на одну голову молодняка израсходовано следующее количество кормов: сено вико-овсяное – 200 кг, силос кукурузный – 200 кг, свекла кормовая – 60 кг, дробленка овсяная – 100 кг. Используя данные взвешивания животных и затраты кормов (кормовых единиц), рассчитать по группе животных и в среднем на голову:
- среднюю живую массу одной головы на 25.10 и 25.11, кг;
- абсолютный прирост по группе за период откорма, кг;
- количество кормодней за весь период откорма;
- среднесуточный прирост, г;
- оплату корма приростом, т.е. количество израсходованных кормовых единиц и переваримого протеина на 1 кг прироста. Данные занести в таблицу 12.
Задание 2. На заключительный стойловый откорм было поставлено 10 голов молодняка черно-пестрой породы в возрасте 15-16 месяцев. Живая масса молодняка в начале и конце откорма приведена в ведомости (таблица 40) взвешивания животных. Используя приведенные данные, рассчитать:
- общую живую массу животных и в среднем 1 головы 25.10 и 25.11, кг;
- абсолютный прирост по группе, кг;
- количество кормодней за период откорма;
- среднесуточный прирост, г.
Таблица 11 – Ведомость взвешивания бычков-кастратов черно-		      пестрой породы
	Инд.
номер
	Живая масса, кг
	Абсолютный прирост, кг
	Инд. номер
	Живая масса, кг
	Абсолютный прирост, кг

	
	25.10 
	25.11
	
	
	25.10
	25.11
	

	209
	357
	380
	
	368
	344
	370
	

	3
	365
	390
	
	389
	373
	403
	

	269
	350
	371
	
	379
	385
	414
	

	227
	359
	380
	
	7
	363
	390
	

	127
	340
	363
	
	294
	364
	389
	

	307
	342
	370
	
	142
	370
	395
	

	346
	350
	372
	
	6
	369
	400
	

	277
	360
	380
	
	383
	365
	390
	

	319
	345
	370
	
	361
	363
	385
	

	4
	360
	382
	
	11
	350
	378
	


Таблица 12 – Результаты откорма бычков-кастратов черно-		     пестрой породы
	Кол-во
животных
	Живая масса, кг
	Абсолютный прирост, кг
	Кол-во кор- модней
	Среднесуточный прирост, г
	Затраты корма на 1 кг прироста

	
	25.10
	25.11
	
	
	
	кормовых единиц
	переваримого
протеина, г

	Итого
	
	
	
	
	
	
	

	В среднем
	
	
	
	
	
	
	


Таблица 13 – Ведомость взвешивания бычков-кастратов черно-         	               пестрой породы
	Инд. номер
	Живая масса на дату, кг
	Абсолютный прирост, кг

	
	25.10
	25.11
	

	101
	345
	370
	

	105
	358
	385
	

	103
	558
	369 кг
 сдан на мясо 8.11
	

	102
	359
	388
	

	99
	358
	380
	

	110
	362
	390
	

	111
	350
	363 кг 
сдан на мясо 8.11
	

	121
	358
	390
	

	122
	356
	385
	

	123
	368
	395
	


Результаты занести в таблицу 14.

Таблица 14 – Результаты откорма бычков-кастратов черно-		        пестрой породы

	Кол-во
животных
	Живая масса, кг
	Абсолютный прирост, кг
	Кол-во
кормодней
	Среднесуточный прирост, г

	
	при постановке
	при
снятии
	
	
	

	Итого
	
	
	
	
	

	В среднем
	
	
	
	
	



Задание 3. На стойловый откорм при привязном содержании поставлены две группы молодняка в возрасте 13—14 месяцев по 10 голов в каждой. Первая группа – бычки-кастраты казахской белоголовой, вторая –симментальской породы. Откорм продолжался 60 дней. Изменения живой массы молодняка за период стойлового привязного откорма приведены в ведомостях взвешивания животных (таблице 15). Необходимо вычислить:
- среднюю живую массу одной головы при постановке на откорм, кг;
- среднюю живую массу при снятии с откорма, кг;
- абсолютный прирост по группам за период откорма,
[bookmark: bookmark16]кг; 
- среднесуточный прирост по группам, г.
Задание 4. Подсчитать абсолютный среднесуточный и относительный прирост живой массы у черно-пестрых и герефорд х черно-пестрых бычков по периодам выращивания (таблица 17).

Таблица 15 – Ведомость взвешивания бычков-кастратов
	Инд. номер
	Порода, живая масса, кг
	Абсолютный прирост, кг

	
	25.01
	25.11
	25. III
	

	Казахская белоголовая

	251
	300
	340
	380
	

	281
	305
	335
	381
	

	292
	309
	341
	392
	

	215
	310
	342
	398
	

	210
	315
	348
	398
	

	274
	320
	350
	382
	


Продолжение таблицы 15
	Инд.
номер
	Порода, живая масса, кг
	Абсолютный прирост, кг

	
	25.01
	25.02
	25. 03
	

	271
	322
	356
	398
	

	272
	320
	355
	400
выбыл 15.03
	

	283
	322
	358
	400
выбыл 15.03
	

	291
	310
	348
	400
выбыл 15.03
	

	Итого
	
	
	
	

	В среднем
	
	
	
	

	Симментальская

	401
	300
	340
	380
	

	405
	310
	350
	383
	

	402
	302
	348
	380
	

	403
	305
	345
	380
	

	408
	310
	350
	380
	

	410
	312
	352
	380
	

	411
	315
	360
	380
	

	415
	310
	350
	382
	

	416
	315
	342
	385
	

	418
	320
	350
	409
	

	Итого
	
	
	
	

	В среднем
	
	
	
	



Таблица 16 – Результаты откорма бычков-кастратов
             (n =10)

	Порода
	Живая масса, кг
	Абсолютный
прирост,
кг
	Кол-во
кормо- дней
	Среднесуточный
 прирост, г

	
	при
постановке
	при
снятии
	
	
	

	Казахская
белоголовая
	
	
	
	
	

	Симментальская
	
	
	
	
	



Таблица 17 – Динамика живой массы у бычков черно-пестрой 
     породы и герефорд х черно-пестрых
     помесей
	Возраст, месяцев
	Живая масса, кг

	
	порода, породность

	
	черно-пестрая
	герефорд х черно-пестрая

	При рождении
	28
	30

	6
	172
	191

	12
	270
	318

	18
	412
	460



Задание 5. На заключительный стойловый откорм было поставлено 10 бычков-кастратов и 10 некастрированных бычков герефорд х симментальских помесей второго поколения в возрасте 13-14 месяцев. 
Живая масса молодняка в начале и конце откорма приведена в ведомости взвешивания животных (таблица 18). Используя приведенные данные, рассчитать:
- живую массу каждой группы животных и в среднем одной головы на 25.X и 25.XI, кг;
- абсолютный прирост по группе, кг;
- количество кормодней за период откорма;
- среднесуточный прирост, г.
Результаты занести в таблицу 19.
Задание 6. ОАО «Трудовое» реализовало государству бычков-кастратов черно-пестрой породы и такое же количество помесного герефорд х черно-пестрого молодняка первого поколения. Возраст животных 17 и 19 месяцев. Оплата произведена по количеству и качеству мяса. Масса туш бычков-кастратов черно-пестрой породы высшей упитанности была соответственно 175, 183, 190, 217, 220, 191, 193, 198 кг, а масса туш средней упитанности 163 и 171 кг. Масса туш герефорд х черно-пестрых помесей высшей упитанности составила 220, 245, 193, 189, 232, 218, 198, 179, 180 кг и одна туша массой 163 кг средней упитанности. На основании этих данных провести следующие расчеты: перевести массу туш в живую массу и установить разницу в живой массе между молодняком различной породности.
Таблица 18 – Ведомость взвешивания герефорд х 			 	 	      симментальских бычков

	Инд.
номер
	Живая масса, кг
	Абсолютный прирост, кг
	Инд.
номер
	Живая масса, кг
	Абсолютный прирост, кг

	
	25.10
	25. 11
	
	
	25.10
	25. 11
	

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8

	герефорд х симментальские бычки

	124
	343
	363
	
	135
	355
	384
	

	125
	362
	382
	
	136
	339
	359
	

	126
	366
	387
	
	137
	365
	385
	

	127
	359
	380
	
	138
	342
	363
	

	128
	370
	391
	
	139
	332
	361
	

	Итого
	
	
	
	
	
	
	

	В среднем
	
	
	
	
	
	
	

	герефорд х симментальские бычки-кастраты

	108
	325
	345
	
	122
	333
	353
	

	111
	341
	362
	
	144
	340
	358
	

	117
	362
	379
	
	143
	320
	140
	

	118
	350
	370
	
	347
	322
	340
	

	123
	320
	340
	
	148
	320
	338
	

	Итого
	
	
	
	
	
	
	

	В среднем
	
	
	
	
	
	
	



Таблица 19 – Результаты откорма герефорд х симментальских 		     животных
	Группа 
животных
	Живая масса, кг
	Абсолютный прирост, кг
	Кол-во
кормодней
	Среднесуточный прирост, г

	Бычки
	
	
	
	

	В среднем на 1 гол.
	
	
	
	

	Бычки-кастраты
	
	
	
	

	В среднем на 1 гол.
	
	
	
	



Задание 7. Провести анализ результатов убоя трех животных, установить категорию упитанности и вычислить калорийность 1 кг и туши (таблицы 20, 21).

Таблица 20 – Результаты убоя бычков-кастратов

	Показатель
	Номер животного

	
	640
	535
	267

	Возраст при убое, мес.
	19
	19
	19

	Предубойная масса, кг
	470
	465
	458

	Масса парной туши, кг
	232
	214
	226

	Выход туши, %
	
	
	

	Масса внутреннего жира, кг
	17,2
	11,4
	3,8

	Выход внутреннего жира, %
	
	
	

	Убойная масса, кг
	
	
	

	Убойный выход, %
	
	
	

	Масса шкуры, кг
	38.0
	36.2
	32,0

	Выход шкуры, %
	
	
	

	Категория упитанности
	
	
	



Таблица 21 – Химический состав и калорийность мяса бычков-		       кастратов, %

	Показатель
	Номер животного

	
	640
	535
	267

	Вода
	69,9
	70,1
	74,4

	Сухое вещество
	30,1
	29,9
	25,1

	Жир
	11,1
	10,2
	3.2

	Белок
	18,1
	18,8
	20,9

	Зола
	0.9
	0,9
	1,0

	Калорийность 1 кг, ккал
	
	
	

	Энергетическая ценность туши, МДж
	
	
	



Задание 8. С целью изучения мясной продуктивности проведен контрольный убой по три головы из группы. Результаты убоя приведены в таблице 22. Необходимо вычислить и занести в таблицу следующие показатели:
- подсчитать выход мякоти, костей, %;
- сделать заключение о том, молодняк какой породы имеет лучшую мясную продуктивность.
Таблица 22 – Результаты контрольного убоя бычков-кастратов

	Показатель
	Порода, инд. номер

	
	казахская
белоголовая
	симментальская

	
	235
	241
	258
	421
	415
	418

	Предубойная живая масса, кг
	410
	385
	258
	421
	415
	418

	Масса парной туши, кг
	204
	200
	202
	201
	202
	200

	Выход туши, %
	
	
	
	
	
	

	Масса внутреннего жира, кг
	10,8
	9,2
	10
	9,0
	11,0
	10

	Выход внутреннего жира, %
	
	
	
	
	
	

	Убойная масса, кг
	
	
	
	
	
	

	Убойный выход, %
	
	
	
	
	
	

	Состав туши:
	
	
	
	
	
	

	мякоть, кг
	153
	148
	150
	144
	148
	146

	%
	
	
	
	
	
	

	кости и хрящи, кг
	40
	40
	38
	36,3
	40
	41

	%
	
	
	
	
	
	

	Упитанность
	
	
	
	
	
	



Задание 9. С целью изучения мясной продуктивности бычков и бычков-кастратов проведен контрольный убой животных. Результаты убоя приведены в таблица 23.
Определить и занести в таблицу:
- выход туши, внутреннего жира, %;
- убойный выход, %;
- упитанность молодняка на основании выхода туши;
- сделать заключение, в чем преимущество откорма кастрированных и некастрированных бычков.

Задание 10. После снятия с откорма был проведен контрольный убой трех животных из каждой группы. Результаты убоя приведены в таблица 24. Вычислить и занести в таблицу:
- выход туши, внутреннего жира, %;
- убойный выход, %;
- выход субпродуктов 1-й и 2-й категории, %;
- определить упитанность на основании данных таблице 50;
- сделать вывод, какая группа молодняка имеет лучшую мясную продуктивность.

Таблица 23 – Результаты контрольного убоя молодняка

	Показатель
	Инд. номер бычка
	Инд. номер бычка-кастрата

	
	142
	130
	137
	118
	127
	125

	Предубойная масса, кг
	390
	385
	374
	370
	345
	338

	Масса парной туши, кг
	200
	202
	191
	180
	156
	140

	Выход туши, %
	
	
	
	
	
	

	Масса внутреннего жира, кг
	14,7
	11,3
	9,8
	15,2
	13,6
	10,8

	Выход внутреннего жира, %
	
	
	
	
	
	

	Убойная масса, кг
	
	
	
	
	
	

	Убойный выход, %
	
	
	
	
	
	

	Упитанность
	
	
	
	
	
	



Таблица 24 – Результаты контрольного убоя молодняка

	Показатель
	Инд. номер

	
	бычки
	бычки-кастраты

	
	14
	76
	81
	228
	114
	226

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7

	Возраст, месяцев
	18
	18
	18
	18
	18
	18

	Предубойная масса, кг
	398
	391
	385
	395
	393
	390

	Масса парной туши, кг
	197
	194
	192
	210
	200
	198

	Выход туши, %
	
	
	
	
	
	

	Масса внутреннего жира, кг
	12,6
	12,2
	10,8
	16,5
	14,5
	14,2

	Выход внутреннего жира, %
	
	
	
	
	
	

	Убойная масса, кг
	
	
	
	
	
	

	Убойный выход, %
	
	
	
	
	
	

	Субпродукты: первой категории, кг
	16,0
	16,3
	15,1
	16,6
	16,5
	16,1

	%
	
	
	
	
	
	

	второй категории, кг
	32,6
	29,1
	27,3
	32.4
	31,5
	30,3

	%
	
	
	
	
	
	

	Убойный выход с субродуктами первой и второй категории
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