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Темы докладов
Раздел 1.
1. Состав молока различных с.-х. животных. Значение молока в питании человека. 
2. Свойства молока (биохимические, физические, органолептические), различных с.-х. животных. 
3. Влияние различных факторов на состав и свойства молока.
4. Учет и оценка молочной продуктивности животных.
5. Методы исследования и оценки качества молока. 
6. Натуральность молока. Способы его фальсификации.
7. Рынок молока и молочных продуктов в России.
Раздел 2.
1. Количественные и качественные показатели мясной продуктивности животных (по видам животных): 
1.1 Количественные и качественные показатели мясной продуктивности крупного рогатого скота; 
1.2 Количественные и качественные показатели мясной продуктивности свиней; 
1.3 Количественные и качественные показатели мясной продуктивности овец;
1.4 Количественные и качественные показатели мясной продуктивности птицы;
2. Микробиология мяса. 
3. Факторы, влияющие на качественный состав мяса (по видам животных):
3.1 Факторы, влияющие на качественный состав говядины;
3.2 Факторы, влияющие на качественный состав свинины;
3.3 Факторы, влияющие на качественный состав баранины;
3.4 Факторы, влияющие на качественный состав мяса птицы;
3.5 Факторы, влияющие на качественный состав мяса кроликов.
4. Требования, предъявляемые к убою животных. Способы и технология убоя. 
5. Методы исследования и оценки качества мяса. 
6. Ветеринарно-санитарная экспертиза и товароведческая оценка продуктов убоя.
7. Рынок мяса и мясопродуктов в России.
Раздел 3. 
1. Виды птицы, от которых получают пищевые яйца. 
2. Морфологический и химический состав яиц, физические свойства и витаминная ценность (по видам птицы): 
2.1 Морфологический и химический состав яиц, физические свойства и витаминная ценность куриных яиц;
2.2. Морфологический и химический состав яиц, физические свойства и витаминная ценность гусиных яиц;
2.3 Морфологический и химический состав яиц, физические свойства и витаминная ценность индюшиных яиц;
2.4 Морфологический и химический состав яиц, физические свойства и витаминная ценность страусиных яиц;
2.5 Морфологический и химический состав яиц, физические свойства и витаминная ценность перепелиных яиц.
3. Факторы, обусловливающие яйценоскость птицы и качество яиц.
4. Методы оценки качества яиц. 
5. Ветеринарно-санитарная оценка яиц. 
Раздел 4. 
1. Строение и состав шерстяных волокон. 
2. Химические, физико-механические, технологические свойства шерсти.
3. Факторы, обусловливающие шерстную продуктивность овец и качество шерсти.
4. Группы и виды шерсти.
5. Смушки и овчины.
6. Методы оценки шерсти. Классификация шерсти. 
Раздел 5.
1. Продукты пчеловодства: мёд, воск, прополис, пчелинный яд, цветочная пыльца (обножка), перга, маточное молочко, гомогенат трутневого расплода. 
2. Химический состав и свойства продуктов пчеловодства.
3. Идентификация и экспертиза продуктов пчеловодства.
4. Приёмка и методы испытаний продуктов пчеловодства.
