Практическое занятие № 1
Основы учета и отчетности при производстве продуктов питания животного происхождения
Цель работы: изучить основы учета и отчетности при производстве продуктов питания животного происхождения
 Содержание отчета:
1. Виды учета и отчетности.
2. Особенности учета и отчетности при производстве продуктов питания животного происхождения

Ответить письменно на контрольные вопросы

1. Какое оборудование используется для учета масс закупленного молока?
2. Как осуществляется первичный производственный учет и оперативный контроль использования отдельных видов сырья и изготовления мясопродуктов?
 3. Как классифицируется отчетность колбасного предприятия? 
4. Для чего предназначена оперативная отчетность предприятия?
5. Как подразделяется отчетность колбасного предприятия по периодичности составления?
6. Что контролируются с помощью статистической отчетности на предприятии?


Практическое занятие № 2

Общие вопросы учета сырья,  полуфабрикатов и готовой продукции.

Цель работы: общие вопросы учета сырья, полуфабрикатов и готовой продукции.

Содержание отчета:
1. Значение  производственного  учета.
2. Основные понятия учета и отчетности при производстве 
продуктов питания животного происхождения.

Ответить письменно на контрольные вопросы:
1. Какие виды производственного учета вы знаете? 
2. Что является основными объектами производственного учета в перерабатывающей промышленности? 
3. Назовите цель производственного учета. 
4. Перечислите задачи производственного учета. 
5. Что изучает производственный учет? 
6. Для каких целей управленческий учет использует данные производственного учета?  
7. Перечислите основные понятия производственного учета в перерабатывающей промышленности. 
8. Что входит в себестоимость продукции?

Практическое занятие № 3
Основы организации учета и отчетности при производстве продуктов питания  животного происхождения

Цель работы: изучить основы организации учета и отчетности
при производстве продуктов питания животного происхождения

Содержание отчета:

1. Понятие, задачи и классификация затрат в целях их учета.
2.  Методы учета затрат на производство.

Ответить письменно на контрольные вопросы:

1. В чем состоит организация производственного учета? 
2. Какие принципы производственного о учета вам известны? 
3. Что такое калькулирование себестоимости? 
4. Каковы основные признаки классификации затрат?
5. Что  относится к переменным расходам? 
6. Что такое  постоянные затраты? 
7. Какие существуют  методы учета затрат? 
8. В чем состоит сущность попередельного метода учета затрат? 
9. Какова сущность позаказного метода учета затрат? 
10. Чем характеризуется нормативный метод учета затрат?

 

Практическое занятие № 4

Современные концепции развития производственного учета

Цель работы: изучить современные концепции развития производственного учета

Содержание отчета:

1.  Формирование современного  производственного учёта.
2.   Основы развития производственного учёта.
3.  Производственный учет в организационно-производственной структуре предприятия.

Ответить письменно на контрольные вопросы:
1. С чем связано современное видение производственного учета?
2. Назовите связь производственного учета и бухучета.
3. Какова связь производственного учета с другими видами уче-та?
4. Каковы специфические задачи производственного учета?
5. Каковы разделы производственного учета?


Практическое занятие № 5

Производственный учет и отчетность на молокоперерабатывающих предприятиях 

Цель работы: изучить производственный учет и отчетность на молокоперерабатывающих предприятиях

Содержание отчета:

1. Организация входного контроля на предприятии.
2. Особенности учета и отчетности на молокоперерабатывающих предприятиях.

Ответить письменно на контрольные вопросы:

1. Как осуществляется приемка молока? 
2. Что входит в договор поставок молока? 
3. Какие документы необходимы для сопровождения партии мо-лока-сырья? 
4. Как рассчитывают себестоимость молочной продукции? 
5. Что обеспечивает в производстве молочной продукции пра-вильно поставленный производственный учет? 
6. При производстве каких молочных продуктов молоко цельное подвергают тепловой обработке? 
7. В каких расчетах определяются нормы производственных по-терь сырья?

Практическое занятие № 6

Производственный учет и отчетность на мясоперерабатывающих предприятиях

Цель работы: изучить производственный учет и отчетность на мясоперерабатывающих предприятиях

Содержание отчета:






1. Особенности учета и отчетности на мясоперерабатывающих предприятиях.
2.  Журнал (книга) учета закладки сырья и выхода готовой 
продукции.

Ответить письменно на контрольные вопросы:
1. Как подразделяют колбасные изделия в зависимости от теп-ловой обработки? 
2. Как подразделяют колбасные изделия в зависимости от состава используемого сырья? 
3. Что входит в статью «Вспомогательные материалы»? 
4.  Как учитываются «Возвратные отходы»? 
5. Каким образом учитывается кишечная оболочка в себестои-мости колбасных изделий? 
6. Что принимают при переработке мяса в качестве калькуляци-онной единицы? 
7. Как учитываются вспомогательные материалы в себестоимости отдельных видов мясных изделий?

Практическое занятие № 7

Материальный баланс сырья и продуктов питания
животного происхождения в производственном учете

Цель работы: изучить материальный баланс сырья и продуктов питания животного происхождения в производственном учете

Содержание отчета:
1.  Ассортимент продукции предприятий по производству продуктов питания животного происхождения.
2.  Нормативный выход продукции.
3.  Расчет балансов сырья и продуктов переработки скота, птицы, мяса, молока и другого сырья животного происхождения.

Ответить письменно на контрольные вопросы:
1. Каков ассортимент продукции предприятий по производству продуктов питания животного происхождения?
2. Сколько грамм белка в сутки необходимо взрослому человеку? 
3. Что отражает отклонение затрат на материалы по объему использования?
4. По какой формуле определяется материальный баланс в производстве масла сливочного?
5. В какой документации приводятся нормы выхода колбасных изделий?

Практическое занятие № 8

Учет затрат и калькулирование себестоимости  продукции на молокоперерабатывающих предприятиях

Цель работы: изучить учет затрат и калькулирование себестоимости  продукции на молокоперерабатывающих предприятиях

Содержание отчета:


1. Особенности учета затрат и калькулирование себестоимости продукции на молокоперерабатывающих предприятиях
2.  Калькулирование себестоимости продукции  на молокоперерабатывающих предприятиях

Ответить письменно на контрольные вопросы:

1. В чем заключаются технологические особенности переработки молочной продукции и каково их влияние на постановку учета затрат? 
2. Перечислите основные стадии переработки молока. 
3. Раскройте методику калькуляции себестоимости масла жи-вотного. 
4. Раскройте методику калькуляции себестоимости сыра. 
5. Назовите основные регистры первичного учета затрат сырья при переработке молока. 
6. Какой регистр учета применяется для сводного учета расхода сырья и полуфабрикатов по цехам при переработке молока?
7. Как оцениваются возвратные отходы в молочной промыш-ленности? 
8. Раскройте методы оценки готовой продукции при переработке молока. 
9. Перечислите виды основной и побочной продукции в молочной промышленности.


Практическое занятие № 9

Учет затрат и калькулирование себестоимости
продукции на предприятиях по переработке мяса

Цель работы: изучить учет затрат и калькулирование себестоимости продукции на предприятиях по переработке мяса

Содержание отчета:








1.  Особенности учета затрат и калькулирование себестоимости продукции на предприятиях по переработке мяса 
2.  Калькулирование себестоимости продукции  на предприятиях по переработке мяса 
Ответить письменно на контрольные вопросы:

1. Какие производства относят к основному производству мясокомбината? 
2. Каким документом оформляют поступление мяса и субпрдуктов? 
3. Каким документом оформляют брак при переработке мяса? 
4. Что принимают при переработке в качестве калькуляционной единицы? 
5. Что применяют для распределения затрат между категориями мяса? 
6. Что служит сырьем для колбасного производства? 
7. Что относится к возвратным отходам в колбасном производ-стве? 
8. При калькулировании себестоимости колбасных изделий нужно ли  учитывать незавершенное производство?

Практическое занятие № 10

Структура и характеристика функциональных связей предприятий по производству продуктов питания 

Цель работы: Изучить структуру и характеристику функциональных связей предприятий по производству продуктов питания.

Содержание отчета:

1.  Характеристика основных типов предприятий.
2.  Нормативный расход и выход продуктов, технологический контроль.

Ответить письменно на контрольные вопросы:

1. Какие производства относят к основному производству мясокомбината? 
2. Каким документом оформляют поступление мяса и субпродуктов? 
3. Каким документом оформляют брак при переработке мяса? 
4. Что принимают при переработке в качестве калькуляционной единицы? 
5. Что применяют для распределения затрат между категориями мяса? 
6. Что служит сырьем для колбасного производства? 
7. Что относится к возвратным отходам в колбасном производстве? 
8. При калькулировании себестоимости колбасных изделий нужно ли  учитывать незавершенное производство?


Практическое занятие № 11

Принципы составления первичной учетной  документации  на предприятиях по производству продуктов питания

Цель работы: Изучить принципы составления первичной учетной  документации на предприятиях по производству продуктов питания
Содержание отчета



1. Производственный учет как составная часть управленческого учета.
2.  Первичные учетные документы на предприятиях по производству продуктов питания.

Ответить письменно на контрольные вопросы:

1. Назовите и охарактеризуйте основные виды затрат в производстве. 
2. Основные функции производственного учета. 
3. Что относится к источникам формирования хозяйственных средств? 
4. Что такое первичные учетные документы? 
5. Что такое унификация документов? 6
6. Как оформляется получение товара на склад? 
7. Кем утверждается перечень лиц, имеющих право подписи первичных учетных документов? 
8. От чего зависит и как рассчитывается естественная убыль на складах? 
9. Каков срок хранения первичных бухгалтерских документов? 
10. Кем осуществляется контроль за правильностью ведения документов? 
11. Типовые формы первичной документации для учета сырья на складе.

Практическое занятие № 12

Виды и формы учетно-отчетных документов

Цель работы: Изучить виды и формы учетно-отчетных документов на предприятиях по производству продуктов питания
Содержание отчета





1. Производственный контроль по этапам 
технологического процесса.
2.  Схема первичного учета движения сырья, материалов, полуфабрикатов.
3. Виды и формы документов, правила их оформления.

Ответить письменно на контрольные вопросы:

1. Что включает производственный контроль на этапах техноло-гического процесса?
2. Кто утверждает список лиц, имеющих право подписи первичных документов?
3. Когда должен быть составлен первичный документ?
4. Какие документы бывают по способу фиксации информации? 
5. Что такое универсальный передаточный документ?
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